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UNIVERSIDADE DE EVORA

Aviso n.° 11339/2022

Sumario: Alteracéo do ciclo de estudos conducente ao grau de licenciado em Enologia.

Torna-se publico que, ao abrigo dos artigos 75.° a 80.° do Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de
margo, na redagao que lhe foi dada pelo Decreto-Lei n.° 63/2016, de 13 de setembro, foi registada
pela Direcao-Geral do Ensino Superior com o numero R/A-Cr 37/2019/AL01 em 29 de abril de 2022,
a alteragao do ciclo de estudos conducente ao grau de Licenciado em Enologia, publicado pelo
Aviso n.° 15912/2019, publicado no Diario da Republica, 2.2 Serie, n.° 193 de 8 de outubro.

Determino no uso de delegagéo de competéncias, que, de acordo com o artigo 80.° do decreto-
-lei supramencionado, se proceda a publicagdo em anexo, da estrutura curricular e do plano de
estudos do curso agora alterado, os quais entram em funcionamento a partir do ano letivo de
2022-2023.

4/5/2022. — A Vice-Reitora, Cesaltina Pires.

ANEXO

1 — Institui¢do de ensino: Universidade de Evora — Escola de Ciéncias e Tecnologia (0602)

2 — Tipo de curso: Licenciatura — 1.° ciclo

3 — Denominagéo: Enologia

4 — Grau ou diploma: Licenciado

5 — Numero de créditos, segundo o sistema europeu de transferéncia de créditos, necessario
a obtengéao do grau ou diploma: 180 créditos ECTS

6 — Opcgdes, ramos, areas de especializacio, especialidades ou outras formas de organizagao
da estrutura curricular: Nao aplicavel

7 — Estrutura curricular:

QUADRO N 1
Créditos
Areas cientificas Sigla
Obrigatorios Opcionais

Engenharia Agroalimentar .. ......... ... ... ... . EAGRO 48
AGronOmMIa . . .ot AGR 42
GEStAD . .. GES 18
QUIMICA . . o QuI 21
Engenharia Rural . . ... ... . . e ERU 15
Ciéncias Bioldgicas .. ... CBIO 18
Matematica. . ... ... .. . e MAT 6
FisiCa . .. FIS 6
Ciéncias do Solo. . . ... ... CSOL 6

Subtotal . . .......... ... ........ 180

Total.......................... 180




8 — Observacoes:
9 — Plano de estudos:

QUADRON.*2

Horas de trabalho

. . Area Ano Organizagao do ano Contacto - ~
Unidade curricular cientifica curricular curricular ot (1) Créditos | Observagoes
T P PL TC s oT Horas totais
de contacto
Matematica. . .......... ... ... ... ... MAT 1.° 1.°Semestre ... | 156 75 2 77 6
Quimica . ......... QuI 1.° 1.°Semestre ... | 156 30 24 2 56 6
Fisiologia Vegetal . . .. ................. CBIO 1.° 1.°Semestre ... | 156 30 45 1 76 6
Pedologia........................... CSOL 1.° 1.°Semestre ... | 156 60 4 64 6
Enogestdo ............. ... ... . ... GES 1.° 1.°Semestre ... | 156 52 4 56 6
FisicaGeral ......................... FIS 1.2 2.°Semestre ... | 156 30 30 6 2 68 6
BioquimicaGeral . .................... QuI 1.° 2°Semestre ... | 156 30 30 2 62 6
BiologiaCelular ...................... CBIO 1.° 2.°Semestre ... | 156 30 20 1 51 6
Quimica Enolégica . . .................. QuI 1.° 2°Semestre ... | 156 52 4 56 6
Microbiologia .. ....... ... ... .. ..., CBIO 1.° 2°Semestre ... | 156 30 30 1 61 6
Introdugédo a Protegdo das Plantas .. ... .. AGR 2° 1.°Semestre ... | 156 30 30 60 6
Fitotecniada Vinhal................... AGR 2° 1.°Semestre ... | 156 52 4 56 6
Enologial ........ ... ... ... ... ...... EAGRO 2° 1.°Semestre ... | 156 52 4 56 6
Marketing .. ........ ... ... oL GES 2° 1.°Semestre ... | 156 60 1 61 6
Microbiologia Enolégica . . .............. Qul 2° 1.° Semestre . .. 78 24 4 28 3
Geomatica e Técnicas de Informagao Geo- ERU 2° 1.° Semestre . .. 78 24 4 28 3
grafica.
Viticultura . ... ... ... AGR 2° 2°Semestre ... | 156 60 60 6
Protecéo Integrada da Videira .. . ........ AGR 2° 2°Semestre ... | 156 52 4 56 6
Enologiall. ............. ... .. ... ..... EAGRO 2° 2.°Semestre ... | 156 52 4 56 6
Fitotécniada Vinhall . ................. AGR 2° 2°Semestre ... | 156 52 4 56 6
Engenharia Enoldgica ................. EAGRO 2° 2.° Semestre ... 78 24 4 28 3
Mecanizagdo Aplicada a Viticultura . . ... .. ERU 2° 2.° Semestre ... 78 24 4 28 3
Praticas Integradas de Viticultura. ... ... .. AGR 3.° Anual ......... 312 112 112 12
Praticas Integradas de Enologia. .. ... .. .. EAGRO 3.° Anual ......... 312 112 112 12
Enologialll . ......... ... .. ... ... ..... EAGRO 3.° 1.°Semestre ... | 156 52 4 56 6
Planeamentode Produto . .. ............ GES 3.0 1.°Semestre ... | 156 52 4 56 6
Equipamentos de Adega e Eficiéncia Ener- ERU 3.° 1.°Semestre ... | 156 52 4 56 6
gética.
Andlise Sensorial ..................... EAGRO 3.° 2°Semestre ... | 156 52 4 56 6
Controlo Analitico de Qualidade. . ... .. ... EAGRO 3.0 2.°Semestre ... | 156 52 4 56 6
Higiene e Seguranga Alimentar .......... EAGRO 3. 2.° Semestre ... 78 24 4 28 3
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Horas de trabalho

Area Ano Organizagéo do ano Contacto
Unidade curricular e - 9 < (1) Créditos | Observagdes
cientifica curricular curricular Total
™ PL TC s E oT Horas totais
de contacto
Valorizagdo de Residuos e Subprodutos da ERU 3.° 2.° Semestre . .. 78 24 4 28 3

Fileira do Vinho.

(1) Ensino tedrico (T); Ensino tedrico-pratico (TP); Ensino pratico e laboratorial (PL); Trabalho de campo (TC); Seminario (S); Estagio (E); Orientagdo tutorial (OT); Outra (O)
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