ENOL_3 Periodo Semestre par

Ano: 3
Nome do curso: Licenciatura em Enologia Ano 20232024

“ UNIVERSIDADE
DE EVORA

Horas : Quinta Sexta Sabado
08:00 - 08:30
08 30 - 09 00

10:30 - 11:00
11:00 - 11:30 Andlise Sensorial Andlise Sensorial Andlise Sensorial
11:30 - 12:00 [ENOL_3 A ENOL 3 B] [ENOL_3_Al [ENOL_3 B]

12:00 - 12:30 [MTRA Lab Enologia] [MTRA Lab_Enol_Andlise_Sensorial]|[MTRA Lab_Enol_Analise_Sensorial]
12:30 - 13:00 L L Lo

13:00 - 13:30
13:30 - 14:00
(RO P ) Valorizagdo de Residuos e Sub-Produtos da Fileira Higiene e Seguranca Alimentar
14:30 - 15:00 do Vinho [ENOL 3 A ENOL 3 BJ

: ! [ENOL 3 A ENOL_3 B] Ol O
1530 1600 b L T 11

16:00 - 16:30 Controlo Analitico de Qualidade Controlo Analitico de Qualidade
16:30 - 17:00 [ENOL_3 A ENOL 3 B] [ENOL 3 A ENOL 3 B]

[MTRA Lab Enologia] [MTRA Lab Enologia]
17 00 - 17 30 2 1

22:30 - 23:00

Tipologias

Descricao
TP Teorico-Pratica
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