ENOL 3
/Ano: 3
Nome do curso: Licenciatura em Enologia

[Periodo Semestre par |
|0 202412025 |

“ UMIVERSIDADE
DE EVORA

Quinta _Sexta _ Sabado

09:00 - 09:30 Controlo Analitico de Qualidade Controlo Analitico de Qualidade
09:30 - 10:00 [ENOL_3 AENOL 3 B] [ENOL 3 AENOL 3 B]
10:00 - 10:30 [MTRA_L_;..:)&EnoIogia] [MTRA_L_I@&EnoIogia]

11:00 - 11:30 Andlise Sensorial Andlise Sensorial
11:30 - 12:00 [ENOL_3 AENOL_3 B] [ENG. 3 A
12:00 - 12:30 [MTRA_Lab_Eno-IrPAféIise_ﬁensoﬁaI] [MTRA Lab_E no_II_Pﬁ'nEIise_Sensorial]

Andlise Sensorial
[ENO. 3 B
[MTRA Lab | no_IrPN‘IwEIise_SensoriaI]

14:00 - 14:30 Valorizagéo de Residuos e Sub-Produtos da Fileira do Vinho Higiene e Segura? Aimentar
[ENOL 3 A ENOL_3 B] [ENOL 3 A ENOL_3_B]
15:00 - 15:30 IMTRANL112] [MTRA 111]

Tipologias
Descri
Tedrico-Pratica

Data de inpress&o: 28/01/2025 23:22:20



