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ENOL_3
Ano: 3

Nome do curso: Licenciatura em Enologia

Periodo Semestre PAR

Ano 2025/2026

UNIVERSIDADE
DE EVORa

Horas

08 00 - 08 30

11.30 - 12.00

13500 - 13530

15:30 - 16:00

18:00 - 18:30
18:30 - 19:00
19:00 - 19:30
19:30 - 20:00
20:00 - 20:30
20:30 - 21:00
21:00 - 21:30
21: 30 22:00

23 30 - 24 00

Quinta Sexta Sabado |

Controlo Analitico de Qualidade
[ENOL_3 A ENOL 3 B]
[MTRA | Lab1EnoIog|a]

Controlo Analitico de Qualidade

[ENOL 3 A ENOL 3 B

[MTRA | Lab1EnoIog|a]

Analise Sensorial
[ENOL_3 A ENOL_3 B]
[MTRA Lab Eno_II_PA1naI|se Sensorial]

Analise Sensorial
[ENOL_3 A ENOL 3 B]
[MTRA Lab Eno_II_PA1naI|se Sensorial]

Valorizagdo de Residuos e Sub-Produtos da Fileira do Vinho
[ENOL 3 A ENOL_3 B]
[MTRA NI_112]
TP1

Higiene e Seguranca Alimentar

[ENOL 3 A ENOL 3 B
[MTRA 111]

™1

Tipol oglas

Descrica

Tedrico-Pratica

Data de inpressé&o: 28/01/2026 19:25:30



